whiskey

bourbon maker’s mark
scotch laphroaig 10

glenlivet 18

shot & longdrink & cocktail

shots 4cl:

vodka moskovskaya
vodka belvedere
vodka grey goose
schloss gin

gin bombay sapphire
gin tanqueray

gin hendrick’s

gin monkey 47

rum havana club 3
rum havana club 7

pott rum
alle shots auch als longdrink erhaltlich

aperol schumann’s
moscow/munich mule
caipirinha

mal tal

alkoholfrei
fruit punch

maracujasquash

caffe

espresso
espresso macchiato

caffe corretto (wahlweise grappa oder amaretto)
espresso doppio

espresso doppio macchiato

moccaceino (schokolade im glas mit espresso)
caffe creme

calfe creme grols

cappuccino

cappuccino grols

caffe latte (grole tasse)

latte macchiato (im glas)

latte macchiato mit espresso doppio

irish coffee (whiskey, catfe und sahne)

zusatzlich mit flavour

(haselnuss®s, mandel?9, caramel?9, kokos?9, vanille®)

alle caffes auch mit hafermilch oder

laktosefreier milch erhaltlich

lunch im kaffeehaus

von montag bis einschlielslich freitag

ein leckeres mittagsgericht



heil$e getranke

heilse milch

heille milch mit honig

heilse schokolade mit milch

heilse schokolade mit sahne

heilse schokolade mit amaretto, baileys oder rum
heilse weilse schokolade

ovomaltine mit milch

chai latte

heilse zitrone (mit frischem zitronensaft)

\

heilser apfelsaft mit zimtstange

in der kalten jahreszeit:

frischer ingwer

frische minze

frischer ingwer mit minze und honig
glithwein mit orange und zimtstange

grog (heilses wasser mit rum und kandiszucker)

Unseren Gliuhwein beziehen wir

von der Kelterei Nagler aus Regensburg.

aperitif

martini (bianco, rosso, d’oro)
pastis, pernod, ricard
sherry (medium, dry)
cynar
campari’

mil soda

mil orange

mit tonic
aperol 1

mit soda

mit orange
likor
pott eierlikor, amaretto, baileys, cointreau,
batida de coco

bitter

ramazotti, averna, montenegro, fernet

grappa
nardini riserva

sibona (grappa di barolo)

cognac und brande
remy martlin v.s.o.p.
hennessy fine de cognac
ziegler alte zwetschge

ziegler williamsbirne



prosecco Llee

prosecco [rizzante grolse tasse, offen, frisch aufgebruht mit kandiszucker aul wunsch

flasche prosecco mit milch und zitrone (ohne aufpreis)

earl grey

crémant ab g . .
die feine englische art — schwarzer tee versetzt mit
erfrischender bergamotte (ziehzeit: ca. 3 min)
darjeeling first flush
; L ein tee fir kenner und liebhaber — blumiger gartentee aus
flasche crémant gratlen&meyer der fruhjahrsernte (ziehzeit: ca. 2 min)
flasche erémant gratien&meyer rosé griiner tee (temple of heaven)

gunpowder — die gerollten teeblatter geben diesem mild-
aromatischen china-griintee seinen namen (zichzeit: ca. 2 min)

weilser tee (pai mu tan)
prosecco auf eis (im longdrinkglas) nur erlesene zarte frithjahrsknospen wcr:lon' fr diese
. . . teespezialitat verwendet (ziehzeit: mind. 5 min)
prosecco aufl eis mit aperol” (im longdrinkglas)

/ \

frichtetee (freche frichtchen)

; -1 N it wed [Ravein) \ . . .
veneziano (mit weilwein) rol, rund und fruchtig, kirschen, himbeeren und ananas
heben die laune und loschen den durst (ziehzeit: 6-8 min)

sprizz-aperol34 nanaminze
St pe die marokkanische minze ist besonders mild und
hugo erfrischend (ziehzeit: ca. 5-7 min)
Sprizz-cassis rooibos

oo aromatisch und trotzdem magenschonend, anregend ohne
bellini koffein, der basic tea aus stdafrika (zichzeit: mind. 5-7 min)
sp]ash (sanddorn likor, prosecco, soda) rooibos caramel

die ecremige caramelnote harmoniert besonders mit der
aromatischen fiille des rooibos (zutaten: rooibostee,
macadamiantsse, aroma, saflorbliiten (ziehzeit: 5-7 min)

lillet-wildberry

ayurveda wellness

diese ausgleichende krauterteemischung mit kardamom
und ingwer schenkt wohlbefinden (ziehzeit: 8-10 min)

schweizer krautertee
frisch und mild mit aromen von orangenschalen. ingwer,
malvenbliiten und passionsbliiten (zichzeit: 4-5 min)

in gwer‘ ]emon

zitronige frische verbindet sich mit der scharfe des ingwers
und dem sitilsen nachgcsohmaok der sulsholzwurzel
(zichzeit: mind. 5 min)

chai tee

auf traditionell indische weise wird diese gewitirztee-
mischung mit milch und zucker getrunken (zutaten:
schwarzer tee, zimt, ingwer, nelken, kardamom,
schwarzer pfeffer (ziehzeit: 4-5 min)



Kuche wochentags 8.00 bis 12.00 Uhr

Am Wochenende und am Feiertag bis 15.00 Uhr

frithstiuck im kaffeehaus

expl‘ess
baguette, butter, hausgemachte marmelade und honig

mezz.o
5/6/8/m

wacholderschinken’ , italienische Salami, griunlanderkase, brie,
hausgemachte marmelade, nutella?, butter und ein gemischter brotkorb

SWiss

frichtevollkornmiisli mit frischem obst, dazu gemusedip,
rohkost, hausgemachte marmelade, honig, butter

und ein gemischter brotkorb

florentine

zwei rithreier mit mozzarella und tomaten, parma-
schinken und melone, italienische salami®®, gemiise-
und krauterdip, hausgemachte marmelade, butter und
ein grofser gemischter brotkorb

exclusiv

drei frisch gebratene garnelen in aioli, geraucherter lachs,
sahnemeerrettich, téte de moine, pecorino, italienischer
hartkase, zwei sorten brie, griunliander, feigensenf, gemtse-
und krauterdip, hausgemachte marmelade, butter, joghurt
mit frischen frichten, grofSser gemischter brotkorb,

ein glas frisch gepresster orangensaft,

mit zwei glas prosecco

wein

weilsweine 0,20l

pfannebecker werkstoff (rheinhessen)

rebsorten: riesling, sauvignonblane, Bio DE-Oko-o022

leicht eremige und kiihle nase mit herber grapefruit, maracuja,
kandierter ananas, krautern, lebendig und erfrischend

gruner veltliner WG Glatzer (carnuntum, osterreich)
rebsorte: 100% griner veltiner

saftige frucht und pfeffrige wiirze, viel lebhafte frische

lugana sirmiolino Ca Maiol DOC (lombardet, italien)
rebsorte: 100% trebbiano di lugana

delikater duft, der einen hauch von mandeln erkennen lasst;
trockener, frischer geschmack mit leicht salzigen nuancen

roséweine 0,20l

\

pfannebecker werkstoff rosé (rheinhessen)
rebsorten: cabernet, merlot, spatburgunder, Bio DE-Oko-022
biskuit mit johannisbeeren und baiser, zarte fruchtsufse,
etwas banane und ananas, klar und feinsaftig

rotweine 0,20l

krug cuvée classic (thermenregion osterreich)
rebsorten: merlot, zweigelt

aromaltische schattenmorellen dominieren bouquet und
geschmack; milde saure, reine frucht

rioja tempranillo (DOCa rioja)

rebsorte: 100% tempranillo

viel frucht mit feinem weichen tanningertst und einem bouquet
von kirsche und pfeffer, 12 monate im barrique gereift

primitivo [G'T (abruzzen)

rebsorte: primitivo

dunkelrote, fast schwarze farbe, beeindruckend wiirziger duft;
am gaumen satte frucht von stifSen, schwarzen johannisbeeren
und sufskirsche



bier

eichhofener pils

eichhofener hell

eichhofener dunkel
eichhofener radler naturtrub

lammsbrau alkoholfrei

schneider weilsbier
schneider weilsbier leicht

schneider weilsbier alkoholfrei

Neben unserem regionalen Biersortiment haben wir fir Sie auch
eine Auswahl erlesener Weine zusammengestellt. Sie finden zu
jedem Wetter und zu jeder Jahreszeit ein passendes Tropfchen.
Aulserdem lagern wir in unserem Weinkeller auch noch die ein

oder andere Flasche fir einen besonderen Anlass.

Fragen Sie einfach an der Bar!

frithstiuck extra

frischer obstsalat

naturjoghurt mit frischen frichten

kleiner naturjoghurt mit frischen frichten
friuchtevollkornmusli mit frischen frichten
wahlweise mit milch oder naturjoghurt

brotkorb gemischt, grols
weilses baguette, kornerbaguette, bauernbrot, vollkornbrot

brotkorb, klein
drei scheiben weilies und drei scheiben kérnerbaguette

butterbreze

croissant

bio-ei

portion honig, hausgemachte marmelade, nutella?, butter
portion frischkase, gemusedip

portion feigensenf

kase extra
schnittkaset, brie, pecorino, frischkise

salami extra

mailinder”® und pikante salami®

parmaschinken extra

lachs extra
mit sahnemeerrettich®®



rithreier & spiegeleier

jeweils drei eier mit baguette und butter

natur

mil frischen gartenkrautern

mit mozzarella, tomaten und frischem basilikum

mit gekochtem schinken® %8/

mil parmaschinken und cocktailtomaten

mit raucherlachs

saft und nektar

salt 0,31
apfel trib
orange
ananas
kirsche
traube

mango

nektar 0,31

toast _
mil salatgarnitur pﬁrsmh.
maracuja
schinken-kase cranberry
hawaii rhabarber
american style mit ham & eggs johannisbeer
panini & tramezzini alle sifte auch als schorle
auswahl aus der vitrine klein 0,3l

grofs 0,51

. . b ’
})aflll'll

panini sandwich frisch gepresste sifte

tramezzini orange 0,1l

Alle Safte und Nektare beziehen wir
von der Kelterei Nagler aus Regensburg.



alkoholfreie getranke

adelholzener classic
adelholzener naturell
adelholzener classic

adelholzener naturell

tafelwasser

tafelwasser

aranciala
limonata

sprile

coca cola"v

coca cola light4
mezzo mix"//om

adelholzener eistee

bionade (holunder, ingwer-orange)

thomas h(:nry (tonic?, spicy ginger.

bitter lemon®

san bitter®y
crodino’

red bull"

Kiche wochentags von 11.00 Uhr bis 15.00 Uhr

am Wochenende und am Feiertag bis 15.00 Uhr

suppen (hausgemacht)

alle unsere suppen reichen wir mit frischem brot

tomatencremesuppe mit frischem basilikum
kartoffelcremesuppe

karollencremesuppe
mit frischem ingwer, koriander und chili (leicht scharf)

kokosmilchsuppe

mit hihnchenbrust, frischem gemiise und zitronengras
(leicht scharf)

asia-kuche

gebratene nudeln
mit hihnchenbrust und frischem gemtse

rotes thai-curry in kokosmilch
mit héi]ln(:honbr'ust, frischem gemise, zitronenblattern und
duftreis (leicht scharf)

ohne hahnchen (vegetarisch)

mittagsgericht

montag bis einschliefslich freitag

ein leckeres mittagsgericht



salate

wahlweise mit balsamico® -olivenol-, balsamico®” -senf-dressing

gemischter salat der saison

verschiedene blattsalate, rucola, gurke, tomaten, paprika,
karotten und radieschen

salal caprese

mozzarella, cocktailtomaten, frisches basilikum und
hausgemachtes pesto

salat caprino
gebratener ziegenkase mit honig und thymian, verschiedene
blattsalate, trauben, kirschtomaten und sonnenblumenkerne

salat pollo

mit gebratener hahnchenbrust, dazu verschiedene blatt-
salate, rucola, cocktailtomaten, gehobelter pecorino

salat nizza
verschiedene blattsalate, rucola, tomaten, gurke,
schwarze oliven, thunfisch und ei

gebratener schaflskiase

dazu warme cocktailtomaten, schwarze oliven, thymian
und kleines salatbouquet

zu allen salaten reichen wir frisches weilshrot

salat extra
pecorino oder schafskase

hahnchen oder thunfisch

sul$ im kaffeehaus

hausgemachter kuchen

mit sahne

els

in der warmen jahreszeit
eiscaffe grols
eisschokolade grof$

sanfter engel
orangensalt mit vanilleeis



